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Europaisches Parlament gegen Fleischkleber

Knappe Mehrheit gegen Einsatz des Enzyms Thrombin / Groote: , Klare Tauschung der Verbraucher*

StraBburg/Vechta (gio) — Das
Europiische Parlament hat ges-
tern mit knapper Mehrheit ge-
gen den Einsatz eines Enzyms
von Schweinen und Rindern als
Fleischkleber pestimmt. Damit
blockierten die EU-Volksvertre-
ter diesen Plan der EU-Kommis-
sion: Thrombin sollte
als Lebensmittelzusatz-
stoff zugelassen werden,
um aus mehreren
Fleischresten ein einzel-
nes neues Produkt zu
formen. Fiir die meisten
Gegner der Vorlage ging
es dabei nicht allein da-

neine klare Tduschung der Ver-
braucher”. Uber das Ergebnis
der Abstimmung zeigte er sich
freudig tiberrascht, da er zu-
niichst davon ausgegangen war,
dass es zu einer knappen Mehr-
heit fiir den Einsatz von Throm-
bin kommen wurde. Allerdings
war die Fraktion der
Konservativen, die
grifte im Europdi-
schen Parlament, pe-
spalten. Das Votum:
370 Ja-Stimmen far die
Resolution, 262 Nein-
Stimmen und 32 Ent-
haltungen. Es war eine

&

rum, das Enzym zu ver- Matthias Mindestanzahl an 369
hindern. ,Wir sind aus Groote Ja-Stimmen notwen-
ethischen Griinden dig, damit das Veto-
grundsitzlich gegen Klebe- Recht des Parlaments greifen

fleisch®, erklirt der SPD-Euro-
paabgeordnete Matthias Groote
aus Rhauderfehn dieser
Zeitung. Ein  Steak
miisse ein Steak bleiben
und ein Schinken eben
ein Schinken.

»Die Resolution ge-
gen die Zulassung von
Thrombin darf nur der
erste Schritt sein®, for-
dert Groote. ,Es ist not-

wendig, sich alle Stoffe  Mayer
anzusehen, die zum
Zusammenkleben von Fleisch

und Wurst verwendet werden®.
Groote sieht in dem Verfahren

Hans-Peter

konnte.

Fiir den Einsatz von Throm-
bin als ,Verarbeitungs-
hilfsstoff” hat der Vech-
taer Furopaabgeordnete
Hans-Peter Mayer
(CDU) gestimmt. Zur
Begriindung sagt er die-
ser Zeitung:  Mir ging
es um die juristische
Klarheit’, Thema der
Abstimmung sei nicht
ein Pro oder Contra
zum Klebefleisch gewe-
sen. Es sei allein darum gegan-
gen, iiber das Enzym Thrombin
ein Votum zu fillen. Diesen Stoff

Aus vielen Einzelteilen kann ein neues Stiick Fleisch entstehen. Notwendig hierfur ist ein

Fleischkleber — zum Beispiel das Enzym Thrombin. Die EU-Volksvertreter lehnen es ab.

habe die unabhingige Furopii-
sche Behérde fiir Lebensmittel-
sicherheit (EFSA) schlieflich als

nicht  gesundheitsge-
faihrdend  eingestuft.
Auflerdem habe der
Kommissionsvorschlag
eine Etikettierung vor-
gesehen, die bei dhnli-
chen Priparaten keine
Pflicht sei. So hatte je-
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der Verbraucher selbst entschei-
den kinnen, ob er das Produkt

kauft oder nicht, sagt Mayer.

Groote hingegen erklart: Das
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Verfahren sei nicht nur unappe-

titlich, sondern trotz
der  EFSA-Einschit-
zung durchaus ,ge-
sundheitlich nicht un-
bedenklich”. Sein Ar-
gument: Die vielen
Einzelteile mit ihrer
grifleren  Oberfliche

haben ein viel griferes Risiko,

von Salmonellen und Bakterien
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befallen zu werden. Die Ent-
scheidung, ob Thrombin als
JKleber® in Lebensmitteln ver-
wendet wird, obliegt derzeit den
nationalen Behdrden in den ein-
zelnen Mitgliedsstaaten. Der
Vorschlag der Kommission sollte
abkliren, ob Thrombin als Zu-
satzstoff der Regulierung auf
EU-Ebene unterliegt. Eine Zu-
lassung ist nur moglich, wenn es
zum Nutzen der Verbraucher ist
und sie nicht in die Irre fithrt.





